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Einladung zur
sodexo

%

zu Besuch im Mitarbeiter-Restaurant %SHL
bei Sodexo im Tricore Office Park

\NNE‘Z
Mittwoch, 22. Mai 2024 st
16.00 - ca. 18.00 Uhr =

Sodexo im Tricore Office Park
Eingang Leopold-Béhm-Stralle 8, 1030 Wien

Wir alle treffen taglich Entscheidungen, die zu Einsparungen beim CO,-AusstoR fiihren
kénnen. Im konkreten Projekt wurde durch gezielte Information und Sensibilisierung
sowie die entsprechende Speisenauswahl in den Restaurants fiir Tischgdste und
Mitarbeiter:innen eine Einsparung von Ressourcen und eine Reduktion des CO,-
FuRabdrucks erreicht. Indem das Verstandnis fir nachhaltigen Einkauf und die
Miillreduktion geférdert wird, kann der CO,-Ausstol} kontinuierlich verringert werden.

Sie werden erstaunt sein, welche Wirkung eine gezielte Sensibilisierung der Tischgdste
und Mitarbeiter:innen haben kann - iiberzeugen Sie sich selbst davon!

Wir freuen uns auf lhre Teilnahme - Anmeldungen bitte unter office@fma.or.at

Anreise - via A23 Abfahrt St. Marx
Gasteparkplatz direkt vor dem Tricore Office Park
Weitere Moglichkeiten:

F M A .l' I F M él‘l:::)rtlgr Wolfengasse 4, Top 12, A-1010 Wien | T: +43 1512 2975

EACILITY MANAGEMENT AUSTRIA fonal Facilty i office@ma.or.at | office@ifma.at | www.fma.orat | www.ifma.at
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,Green & Vital Welcome Reception* 7N
mit nachhaltigem Fingerfood & Getrdnken

Michael Freitag
Geschaftsfihrer und Country CEO, Sodexo Austria

Vorstellung des Projektes mit Prasentation der
»Team Experience Journey" wahrend der Umsetzung
durch das Nachhaltigkeits-Team von Sodexo

Austausch und Diskussion liber den Impact von

Mitarbeiter:innen-Verpflegung im Kontext mit ESG »Lebensmittel sind ftir rund 30 %
unserer Emissionen verantwortlich.

ESG und Facility Management - JEPS [l i ) e e ) e UIE
Information und sensibilisieren unserer

die Agenten der nachhaltigen Transformation Tischgiste und Mitarbeiter:innen*

DI (FH) Georg Stadlhofer, MSc schafft Bewusstsein fiir einen besseren

Vize-Prasident und Leiter der CO,-Countdown-Initiative, IFMA Austria Umgang mit Lebensmitteln - sowohl
bei unseren Gasten als auch unseren

Networking mit offener Diskussion und Zeit fiir Fragen Mitarbeitenden. So kénnen wir unseren
CO,-FuRabdruck in Betriebs-

gastronomie und Catering reduzieren.

ca. 18.00 Ende

Michael Freitag,
#fmschaffts Geschaftsfiihrer und Country CEO,
Sodexo Austria

Gehen Sie mit uns auf Tour!

Tourenplan 2024 *, jeweils 16.00 - 18.00 Uhr

26. Juni - Campus Pinkafeld, Burgenland: Innovative Energiemanagementlésung fiir Bestandsgebdude und Neubauten
23. Juli - TU Wien, Wien: Energieeffizienter Betrieb
28. August - PEAK Vienna, Wien: Energieoptimierungen in Bestandsimmobilien

* Stand: April 2024, Anderungen vorbehalten.
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